“ta de Mérida. A la derecha, una
de las fachadas que mas éxito
alcanza entre los visitantes: la
de la Casa del Sol, con el “Sol id”
y su rostro solar con rayos mor-
didos por lobos.

Los 4bsides de San Mateo,
la Torre de los Plata, enmarcan

;m recinto entrafiable y recole-
0.

Andando por la izquierda,
sellegaa un edificio singular: |a
casa mudéjar, con sy tipica cons-
truccién perfectamente conser-
vada, evocadora de un Caceres
interesapte Y quizd poco esty-
diado. Siga hacia arriba |a Cues
ta de Aldana Y Volvera a |a calle
dq los Condes, desde donde ad-

. Mirar la fachada principal de |os
Golfines de Arriba, A |3 izquierda

a dejado, la “Casa de| Mono”
Museo del que robaron un “Greco”
Bajando por |a Cuestade |3 Com-
{)ania, la de Jes(s, que en ella
lenla Suiglesia y sy cagg el pa-
acio de los Becerras, quiza la
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1. Iglesia de San Mateo

2. Casade las Ciguenas

3. Casade las Veletas

4. Iglesia de San Francisco Javier
5. Colegio Elisa Carvajal

6. Palacio de los Golfines de Abajo
7. Iglesia de Santa Maria Concatedral
8. Torre de Carvajal

9.. Torre de los Espadero.
10.  Casa de los Toledo-Moctezuma
11 Torre de Bujaco

12, Palacio Episc opal

13.  Palacio de Mayoralgo

14. Arcode la Estrella

15, Torre de los Pulpitos

16.  Torre del Horno

17. Torre de la Hierba

18.  Arco de Santa Ana

19.  Torre del Postigo

20. Torre Redonda

21 Puerta de Mérida

22. Torre Desmochada

23. Arcode Cristo.

24. Arco del Socorro

25. Palacio de Godoy

26 Iglesia de Santiago

27 Palacio de Justicia

28. Casa de Galarza

29 Palacio de la Isla

30. Casa de los Pereros

31 Iglesia de San Juan:

32, Palacio de los Golfines de Arriba
33. Casa del Comendador de Huéscar
34.  Primjtivo solar de los Ulloa

35 Torre de los Plata

fachada mas hermosa de todas.

Estd ahora en una Plaza
que, no se deje enganar, es nue-
Va, pero que permite ver todo lo
v1e]o_. Cerrandola al norte, los
Golfines de Abajo, donde vivie-

2 la zoste'rid?\d “esperando el jui-
0 de Dios”, como consta en

1'“a que se conserva en
el interior qel edificio. En este

palaci
e : habitaron |og Reyes Ca-

36 Casa de los Carvajales
37 Oficina de Turismo.
38 Casa de la Generala
39. Casa del Mono.
acioSv
eoria de palacios
Toda una t e espal

de diversas épocas, a > esia
das. La concatedral, 12 %ezca
de Santa Marla la Mayor,0 todas
de diversos estilos, cO_fg provin
las nuestras: el palacl
cial...
n
s e sale
Por las callejitas a! o G&

: is
junto al palacio de'uogar que &

| 4
larza se llega a un eaC
hoy el mayor agravio gl:o hist:
ceres se le ha hechouementa“ B
rico y artistico-mon

2
EPoca Il- Num-

R

La patatera

EXQUISITO

Dentro de la gama de embu-
tidos existentes en ia provincia
cacerena destaca de manera es-
pecial la patatera. Muchas for-
mas hay de prepararla y en todos
los casos resulta un bocado ex-
quisito

Para la preparacion de /a pa-
tatera lo primero que se hace es
cocer la patata en cantidad. Lue-
go Se pela y por ultimo se tritura.
La trituracion puede hacerse ma-
chando la patata con un gran
“machote’’ de madera, que es e/
modo antiguo y tradicional, o pa-
sando /a patata por una criba de
limpiar el trigo, con lo que queda
hecha trocitos. Modernamente
hay quien la muele con las pro-
pias maquinas de llenar. Una vez
triturada la patata, se le pone sal,
ajos machacados, pimientén mo-
lido y orégano

Para |a patatera se destina
la carne del cerdo con mas gra-
Sa. Esta carne es picada con ti-
/eras de gran tamaro en trozos
Pequernos o molida con la maqui-
na de llenar o embutir. A la car-
ne se le pone un poco de sal y pi-
menton.

Si elegimos el modo més na-
tural, que da mejor sabor por ser
el més artesanal y el que gene-
ralmente utilizan aun las gentes
€xtremenas, tendremos que la
pé{tala Se macha con un “macho-
te"” de madera, la carne se pica
a@mano y ambas cosas Se uneny
Se “manejan”, hasta que estén
bien unidas. g/ llenado también
Se hace a mano utilizando los em-
budos de /ats que se fabrican en
Monténchez. (5 patatera puede
embucharse en tripa de vaca, pa-
ra consumo rapido, o en tripas
ggocerdo Para conservar todo el

A veces, segun costumbre

g: gUeb/os, a la patatera se le ana-

bazarroz ¢ocido y triturado, cala-

o cocida y triturada, coles ver-

S Cocidas Y trituradas y hasta
Miga de pan.

K

UN EMBUTIDO TIPICO Y

El sabor méas agradable se
lo dan el orégano y el pimenton.
Este ultimo debe ser fresco y, a
ser posible, de la Vera, pues los
demds son una especie de colo-
rantes.

La patatera se cuelga de los
techos de las casas rurales para
que se “tomen", adquieran qus-
to o sabory se “curen”. Pasados
ocho dias puede comerse fres-
cay es un manjar. Pero si se pro-
longa su curado, como suele ha-
cerse, también en verano est4 ri-
quisima.

Patateras riquisimas se ha-
cen en La Cumbre, Casar de Ca-
ceres, Valdefuentes, Santa Ana,
Aliseda, Canaveral, Serradilla,
Peraleda de la Mata, Salorino, Sal-
vatierra de Santiago. En la mayo-
ria de los pueblos.

Junto al jamon, chorizo, lo-
mo, solomillo, salchichon, fari-
nato y las morcillas, en sus dis-
tintas modalidades, la patatera
cacerena es uno de los frutos en-
vidiables de las matanzas. Estu-
diantes y soldados han visto en
mds de una ocasion satisfechos
sus paladares y calientes sus es-
tomagos gracias a los caseros
paquetes remitidos por sus /_a-
milias. La patatera ha sido el “pin-
cho de tortilla" de los bares en
los pueblos, el recuerdo del ho-
gar, el matahambres del pastor,
el huevo frito en tiempo de esca-
sez, como cuando se hacian pa-
tateras de garbanzos —I/as “‘gar-
banceras''— por falta de pata-
tas; en ocasiones, manjar para
enfermos de estomago: /a pata-
tera blanca, desprovista en su ela-
boracion del pimiento rojizo; tier-
na patatera cacerefna para unte
de pan; sobrasada aqtdcrona pa-
ra acompanar con vino; tentem-
pié para cualquier edgd. h_ora y
situacion; patatera rojiza tierna,
sabrosa, que colorea las despen-
sas y adorna los platos de ape-
ritivos...

Emilio JARAIZ

Junio-Julio 1980

— . \

palacio de los Toledo-Moctezu-
ma, el tnico lugar del mundo don-
de pueden verse las doce coro-
nas de oro, heraldica del empe-
rador Moctezuma, cuya hija, “Te-
cuixpo’’, amé y fue amada suce-
sivamente por cuatro extreme-
flos. Se regalé este palacio para
que se construyera un parador
de turismo, y poco a poco va per-
diéndose irremisiblemente.

iSe hunde!.

Baje hacia Santiago, y vea
lo que fue palacio de .Godqy, y so-
bre todo entre en la iglesia, eta-
pa de una ruta jacobea comple-
tamente olvidada, que ven[a del
norte de Africa: alll esta ain su
puerta jubilar, y puede verse per-
fectamente cudl era el recinto ro-
manico, milagrosamente conser-
vado por el mecenas que constru-
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